
図面番号１
２０

殿
整理Ｎｏ．

適用コンセント形式

仕様・外観につきましては改良の為予告なく変更することがあります．
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収容能力

ブラストチラ－

正面・側面 ステンレス鋼板

ステンレス鋼板

硬質発泡ポリウレタン

天・背面・底面 亜鉛鉄板

外面 ステンレス鋼板
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マイコン制御 デジタル温度表示

フィンチューブ冷気強制循環式
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膨張弁

フィンチューブ強制空冷式

三相２００Ｖ ３０Ａ ５０／６０Ｈｚ ７．５ｋＶＡ

接地形 ３極 ２０Ａ ２５０Ｖ
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４２５×６６３×１０００
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１／１ホテルパン（Ｗ５３０×Ｄ３２５×Ｈ６５）１２枚

裏面 ステンレス鋼板 マグネット式パッキン

３０℃→０℃ １０分以内

３０℃→－２０℃ ２０分以内

ＱＸＣ－０１２ＳＦＬＶ 洗浄機能付き

マイコン制御 ヒーターデフロスト（手動のみ）
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樹脂製、９５～１３０ｍｍ

凝縮器フィルター、給気フィルター、芯温センサー１本

ホテルパン受け具２個、排水ごみ受け、ブラストチラー用洗浄剤
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１００ 背面および側面は、排熱のため
空間を確保してください。
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設置スペース図（１：２０）

又は、グリッド（Ｗ５３０×Ｄ３２５）１２枚
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コンセント形状

フレキ管１３Ａ接続用
給水口 ＲＣ１／２”オス

供給水 １０～４０℃、０．１～０．４ＭＰａ
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給気フィルタ
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メンテナンススペース

排気口上部は、３００ｍｍ以上の
空間を確保してください。
または、換気フードを設置してください。
排気温度は、最高で８０℃になります。

排水温度は、最高で５０℃になります。


